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221021 Gaufrier Manuel

CARACTERISTIQUES

UTILISATION

INFORMATIONS

Le gaufrier à cire à refroidissement par eau permet

de fabriquer des feuilles de cire gaufrées avec

votre propre cire d'abeille. Vendu avec

une louche d'une contenance équivalente à une

feuille de cire, un pinceau, et un racloir pour

décoller la feuille de cire.

Acier inoxydable 

Dimensions des feuilles finies :  Dadant 395x260 mm

Capacité de 60 feuilles à l’heure

Feuilles  790 alvéoles de 5,41mm

Existe aussi au format :  

- Langstroth 420x205mm 

- Dadant 1000 alvéoles/dm² AD121 

Le gaufrier à cire est un appareil simple et économique pour fabriquer des feuilles de cire gaufrées

à partir de la cire liquide.

Le refroidissement par eau permet de démouler les feuilles de cire facilement. Les feuilles sortent

en format définitif .

Cet appareil est fourni avec son manuel de mode d'emploi.

L'utilisation du gaufrier à cire est très simple. Elle consiste à :

-Faire couler la cire liquide sur la plaque fixe

-Fermer la plaque et la presser quelques secondes le temps que la cire se solidifie

-Puis démouler et gratter les bords de plaque

Siège social : NATURAPI CLERMONT-FERRAND

13 rue Saint Exupéry 63800

COURNON D’AUVERGNE

04-44-44-96-30
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